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Isanomenats«vinsna-
turals» sénvinsde pro-
duccionsgeneralment
moltpetites que prete-
__I nen, amb la intenci6
de buscar el maxim respecte per
lanaturalesa, laterrailavinya, no
utilitzar productes d’ajut en la
seva elaboraci6. Aixi, pretenen
utilitzar dosis cada vegada més
reduides de dioxid de sofre per-
queelsvinsresultants no contin-
guin sulfits. Vaig tenir ocasi6 de
tastar els que elaboren una tren-
tena de cellers de diferents in-
drets en un acte celebrat el pas-
sat dilluns, dia 20, a Villa Mas de
SantFeliu de Guixols. Sénvins di-
ferents, estranysien ocasions di-
ficils d'entendre. Molts elaborats
ambvarietats desconegudes, au-
toctones, ancestrals i recupera-
des o mantingudes amb molt
bon criteri per les persones que
lesconreen com feien els besavis.
Pretenen, com areferentde qua-
litat, no utilitzar sulfits, encara
quemoltsd’ellscremen dluquet»
ales bétes abans d'omplirles.
Vaig trobar bons uns negres
elaborats per Dominik A. Huber
al Priorat, també els de Mas Pons-
joan i Mas Molla de Calonge.
Molt bons uns Rieslings presen-
tats per Michael Wohr, suauside-
liciosos. També d’altres dificils
d’entendre per a les persones
acostumades a beure vins tradi-
cionals. Alguns amb presenta-
cions senzilles o rares, com els
d’en Ton Rimbau del Penedes.
Penso que per apreciar
aquests vins es necessita una ex-
plicacié per part del productor
permentalitzar-te del que elabo-
raamb tantail-lusi6. Experiencia
interessant, perd crec que sén
més facils d’entendre i gaudir
qualsevol dels 200 vins tant
blancs com rosats o negres de
I'Emporda, Girona i Catalunya
que es presenten cada any al
Concurs de Vins i Caves de
Catatalunya, Girovi. g
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